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FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
Facultatea de Inginerie Alimentara
Departamentul Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei Alimentare si a Mediului
Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare
Ciclul de studii Master
Programul de studii Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
2. Date despre disciplina
Denumirea disciplinei ‘ Proiectarea, omologarea si certificarea produselor noi
Anul de studiu I 11 | Semestrul | 3 | Tipul de evaluare | E
Regimul Categoria formativa a disciplinei DSI
disciplinei DSI — Discipline de sinteza; DAP — Discipline de aprofundare, DC — complementara
Categoria de optionalitate a disciplinei: DOP
DOB - obligatorie, DOP — optionala, DFA - facultativa

3. Timpul total estimat (ore alocate activitatilor didactice)

I a) Numar de ore pe saptamana 4 lcus | 2 | Seminar i Lavbprator/_ ) Proiect| 2
Lucrari practice

! b)A T(ztzilulAde ore pe semestru din planul 56 |Curs | 28 | Seminar - invbf)rator/. - Proiect| 28

de Invatamant Lucrdri practice

Distributia fondului de timp pe semestru ore

1I.a) Studiu individual 142

IL.b) Tutoriat (pentru ID)

III. Examinari 2

IV. Alte activitati (precizati): -

Total ore studiu individual (IL.a+I1.b+III) 144
Total ore pe semestru (I.b+IL.a+IL.b+III+IV) 200
Numarul de credite 8

4. Competente specifice acumulate
Competente CP7. elaboreaza proceduri standard de operare de-a lungul lantului alimentar
profesionale/generale | CPS8. utilizeazi tehnologii noi in fabricarea alimentelor
CP9. tine pasul cu inovatiile din domeniul fabricarii alimentelor
Competente CT2. aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si ingineresti
transversale

5. Rezultatele invatirii

Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie
Studentul/Absolventul cunoaste Studentul/Absolventul elaboreaza si  [Studentul/Absolventul coordoneaza audituri,
mecanismele si interdependentele dintre implementeaza sisteme integrate de  (inspectii si politici interne de conformitate in
siguranta alimentara, calitatea produselor, |management al calitatii i sigurantei  [unitati alimentare, asumandu-si decizii tehnice si
sanatatea publica si reglementarile alimentare in conformitate cu administrative cu impact asupra sanatatii
legislative. standarde nationale si internationale. populatiei.

Studentul/Absolventul intelege Studentul/Absolventul interpreteaza si [Studentul/Absolventul isi asuma
complexitatea cadrului legislativ national si japlica corect legislatia privind responsabilitatea aplicarii principiilor eticii
international privind produsele alimentare, [producerea, controlul si promovarea [profesionale si ale reglementérilor legale in
sdndtatea consumatorului si protectia produselor alimentare si a activitatea desfasurata in industrie, cercetare si
imediului. suplimentelor alimentare. control.

6. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Obiectivul general al disciplinei |- Definirea si caracterizarea activitatii de proiectare, omologare si certificare a produselor noi;
- Definirea proprietatii intelectuale si protectia informatiei tehnologice.

7. Continutul predirii si invatarii

Curs Nr. ore Metode de predare Observatii
[ntroducere in proiectarea produselor noi. Conceptul de proiectare. 4
Conceptul de produs nou. Componentele produsului. Factori stimulatori
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ai dezvoltarii de produse noi. Dezvoltarea produselor noi. Ciclul de
viatd al produsului. Rolul functiunii de cercetare-dezvoltare in cadrul
organizatiei

Prelegere / Prezentare /

IPolitica de produs. Strategii si tehnici de innoire a ofertei de produse.
Managementul cunostintelor, managementul schimbarii si inovarii — noi
abordari ale managementului unei organizatii. Creativitatea si inovarea
fin procesul schimbdrii organizationale

4 Conversatia

IProiectarea nutritionald a produselor alimentare inovative. Generatii de
produse alimentare. Corectarea valorii nutritive a produselor alimentare.
IPenetrarea in consum a produselor nutritionale. Proiectarea nutritionalad
a produselor alimentare

IMarketingul noilor produse. Metode ale cercetarii de marketing. Politica
de promovare. Publicitatea. Semne §i mesaje distinctive privind calitatea
roduselor alimentare

IPromovarea vanzarilor. Relatiile publice. Strategii comunicationale in
cazul produselor ecologice

Omologarea produselor. Documentatia necesara acordarii licentei de
fabricatie pentru produsele alimentare. Scurt ghid pentru inregistrarea
unei mirci. Inregistrarea indicatiei geografice. Clasificarea
internationala a produselor si serviciilor

IProtectia proprietatii intelectuale. Proprietatea intelectuala si protectial
informatiei tehnologice. Inventia, inovatia si brevetul. Marcal
comerciald, modelul industrial, indicatia geograficad, know-how-ul,
secretul de fabricatie si licenta. Dreptul de autor si drepturile conexe.
Organizatia Mondiald a Proprietatii Intelectuale. Protectia informatiei
tehnologice in cadrul proiectelor de CDI la nivel national si in|
colaborarea internationala

Certificarea conformitatii

Bibliografie minimala recomandata

Dabija, A. (2024) Proiectarea, omologarea si certificarea produselor noi. Note de curs, Universitatea ,,Stefan cel Mare” Suceava

Diaconescu, M. (2005) Marketing agroalimentar, Editura Universitara,

Bucuresti

Dinu, V. (2006) Standardizarea si certificarea produselor si serviciilor, Editura ASE, Bucuresti

Guran, M. (2010) Managementul cercetarii-dezvoltarii si al inovarii, Editura AGIR, Bucuresti

Aplicatii (seminar / laborator / lucrari practice / proiect) Nr. ore Metode de predare Observatii
Proiectarea unui produs alimentar. Proiectul trebuie s contina:
- descrierea produsului alimentar:
denumire, categorie de produs, descriere generald compozitie, calitati 4
mutritive si senzoriale
specificatie tehnica 4
proces tehnologic de fabricatie, conditionare, mod ambalare, modalitate] 4 .

N o Studiu de caz
de pastrare, termen de valabilitate;
. e oo . . Dezbatere

- descrierea naturii calititii inovative a produsului
caracteristici inovative ale produsului in sine, a compozitiei sale, retetei, 4
etc
procesul si tehnicile utilizate, metoda de conservare 4
durata de pastrare, ambalarea, metoda de utilizare de cétre consumator| 4
si logistica de distributie;

- plan de marketing 4

Bibliografie minimala recomandata

Dabija, A. (2024) Proiectarea, omologarea si certificarea produselor noi. Note de curs, Universitatea ,,Stefan cel Mare” Suceava

Diaconescu, M. (2005) Marketing agroalimentar, Editura Universitara, Bucuresti

Dinu, V. (2006) Standardizarea si certificarea produselor §i serviciilor, Editura ASE, Bucuresti

Guran, M. (2010) Managementul cercetarii-dezvoltarii si al inovarii, Editura AGIR, Bucuresti

8. Evaluare

Pondere din

produs

Tip activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare <
nota finala
Curs Insusirea principiilor eticii si integritatii stiintifice in Evaluare sumativa prin examen scris
activitatile de cercetare —dezvoltare (CP7) urmatd de verificarea orala a gradului de 50%
Insusirea etapelor proiectirii produselor noi (CP8) indeplinire a cerintelor in lucrarea scrisa
Proiect Cunoasterea formelor de protectie a proprietatii Verificarea orala, pe parcursul orelor de
intelectuale si a informatiei tehnologice (CP9) proiect, a etapelor proiectarii noului 50%
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Data completirii Grad didactic, nume, prenume, Grad didactic, nume, prenume,
P semnatura titularului de curs semnatura titularului de aplicatie
Prof. univ. ec. dr. ing. Adriana Dabija Prof. univ. ec. dr. ing. Adriana Dabija
16.06.2025 = I, Besak

Data avizarii

Grad didactic, nume, prenume, semnatura responsabilului de program

23.06.2025

Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN

Data avizarii in departament

Grad didactic, nume, prenume, semnatura directorului de departament

23.06.2025

Sef de lucrari univ. dr. ing. Amelia BUCULEI
P

Data aprobarii in consiliul facultatii

Grad didactic, nume, prenume, semnatura decanului

23.06.2025

Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN




